
Restaurant 
Alte Mühle Friedersdorf 

Glücklich machen ist das höchste Glück 

Theodor Fontane 1819-1898 

 

Spargelkarte 
 

„Spargelsüppchen“ 7,90 € 

mit Spargeleilage, Sauerteig Brot Croutons  
 

„Kräuter-Parmesan-Pfannkuchen“ 21,90 € 

mit Stangenspargel gefüllt und Sauce Hollandaise wahlweise mit Roastbeef oder mit 
Räucherlachs 
 

„Spargel- Stulle“ 19,90 € 
frisches Brot aus unserem Holzbackofen mit grünem und weißem Spargel 

zartem Roastbeef Scheiben, Sauce Hollanddaise und Salat 
 

„Portion Spargel mit Kartoffeln“ 
- 250 g oder 500 g Spargel 16,90 / 22,90 € 

- 250 g mit Roastbeef Tranchen  23,90 € 
- 250 g mit einer knusprigen Hähnchenkeule 19,90 € 
- 250 g saftigem Schweinebraten 19,90 € 

- 250 g mit geräuchertem Lachs 20,90 € 
- 250 g mit Kalbsschnitzel 33,90 € 

- 250 g mit Schweineschnitzel                                                                            25,90€ 
 

dazu Sauce Hollandaise, zerlassene Butter nach Wahl  

-Sauce oder Butter extra  2,50 € 
 

„Portion Spargel“ 250 g als Beilage 13,90 € 
 

„hausgemachter Eierlikör im Waffelbecher“ 2,50 € 
Fläschchen zum Mitnehmen 0,75l 14,00 € 
 

Unsere Wein und Bier Empfehlung zum Spargel 
 

 Onkel Doktor Scheurebe & Riesling, QW 0,75 L/FL  

Weingut Fogt, halbtrocken  0,2l   6,20 €    0,75l   22,80 € 
 

Das spritzige Weißwein Cuvée besticht durch Aromen von Citrus und exotischen Früchten. Die 
prickelnde Frische und die feine Mineralik des Rieslings werden von etwas Restzucker und den 

reichhaltigen Fruchtnoten der Scheurebe perfekt abgerundet. 

 
Blanche de Namur ist das beste Weizenbier Belgien  0,75L/FL 15,90 € 
mild, blumig, prickelnd mit Zitrusaroma              0,75l  / 15,99  

In der Farbe ungewöhnlich weißgelb, leicht trübe und mit weißer Schaumkrone, verrät der blumige 
und zitrusfrische Duft dieses elegante und spritzige belgische Witbier. Die hohe Braukunst dieses 
traditionellen Familienunternehmens in der 6. Generation wird in der ausgewogenen Balance 

zwischen würzigen Hefearomen und den milden und blumigen Hopfennoten deutlich. Erfrischend 
entwickelt sich das fruchtige Aroma auf der Zunge zu einem angenehmen Zitronengeschmack. 

Dieses obergärige Weißbier Alkohol: 4,5%   Herkunft: Belgien, Wallonie 
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Speisekarte 

 
In allen Gerichten, die mit diesem Siegel gekennzeichnet sind, werden 

frische Freilandeier vom „Naturhof Heidesee“ in Friedersdorf verarbeitet. 
 

Außerdem beziehen wir einen Teil unseres Gemüses von „Feldfrüchte Wolzig“. 
 
 

Suppen 

 

„Tagessüppchen Mühlen frisch“ 7,90 € 
Immer anders, immer lecker   
 

Vorspeisen 
 
„Würzfleisch vom Schwein“ 8,90 € 
mit Baguette 
 
„Knoblauchbrot“ 6,90 € 
fluffiges Rosmarin- Focaccia Brot mit Knoblauchöl 
 
„gegrillter Spargel “                                                                 11,90 € 
gegrillter grüner Spargel mit Tempura Garnelen, Bärlauch Aioli 
und Knoblauchbrot  
 

Salate 
 
kleiner gemischter Salat 6,90 € 
 
„Unser Großer Grüner“ 
gemischter großer Salatteller aus Blatt- und Rohkostsalaten 13,90 € 
- mit Rinderstreifen 16,90 € 
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Schnitzel 
 
„unser Mühlen Schnitzel vom Schwein “  
 
wahlweise mit:     - Pommes Frites  13,90 € 
                         - Champignon Sauce 18,90 €  
                         - Blumenkohl und Semmelbutter 18,90 € 
                         - Würzfleisch überbacken 24,90 €  
 

Alle Schnitzel Gerichte werden mit Pommes oder Bratkartoffeln serviert  
Alle Schnitzel Gerichte vom Kalb zuzüglich 8,90 €  
         
 
„Schnitzel-Kross-Salat“ 16,50 € 
Schnitzelstreifen auf großem gemischtem Salat mit feinem 

Hausdressing 
 

Fleischig und Deftig 
  
 
„Berliner Eisbein Sülze“ 16,90 € 
mit Remoulade und Bratkartoffeln  
 
„Steak au four“ 20,90 € 
Schweinesteak mit Würzfleisch und Käse überbacken, 
dazu Pommes Frites 
 
„geschmorte Schweinebäckchen“ 19,90 € 
mit Speckbohnen und Kartoffel- Bärlauch- Stampf 
  
 
„Mühlenburger Rind“ 18,90 € 
Rinder Patty, Guacamole, Zwiebeln, Cheddar Tomaten, 
Salat, Chipotle Sauce dazu Pommes Frites 

 
„Rumpsteak 250g“                                                            28,90 € 
mit geschmorrten Zwiebeln und Knoblauchkartoffeln  
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Fisch 
 

„Matjes Hausfrauen Art“                                                              16,90 € 
zarte Edelmatjes-Filets mit Bratkartoffeln und  
hausgemachte Remouladensauce 
 
„Fischers Fritze“  
 
„ganze Forelle nach Müllerin Art“ 19,90 € 

„ganze Dorade nach Müllerin Art“ 24,90 € 
„Fang des Tages “  
fragen Sie gerne unseren Service  
 
Alle Fische Gerichte werden mit Gurkensalat und Dillsauce serviert 
dazu wahlweise Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln  

 

 
Vegetarisch 

 
„Mühlenburger Vegi“                                                             16,90 € 
mit Rote Beete Petty, Guacamole, Tomaten, rote Zwiebeln 
und Chipotle Sauce dazu Pommes frites 
 
 
„Spargel-Pasta“ 18,90 € 
mit grünem und weißem Spargel, Kirschtomaten, Rucola und Parmesan 

 
 

„Dreierlei Knödel“ 17,90 € 
Tomaten -Salbei, Kräuter Parmesan und Rote Beete Knödel mit  
Kräuter Pesto und Salat  
 

Beilagen 

 

Extra Bratkartoffeln, Kroketten oder Pommes frites 3,50 € 
Extra Gemüsebeilage 2,50 € 
Extra Sauce 2,00 € 
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Desserts 
 

„Karotten Cheesecake “ 8,90 € 

saftiger Karotten Kuchen mit Frischkäse Topping  
 
„Karamell Eisbecher“ 9,90 € 
feines Konditoren Eis mit warmer Karamellsauce und Sahne 
 
Mühlen-Gedeck, Espresso mit 2 cl Williams-Christ 7,90 € 
 
Mühlen-Gedeck „Ladies“, Espresso dazu 1 Kugel nach Wahl 7,90 € 

 
Wir bieten Ihnen einige Gerichte auch als kleine Portion an, 

 bitte wenden Sie sich dafür an unser Servicepersonal. 
 

Wir bitten Sie zu beachten, dass Änderungen mit mehr Aufwand verbunden sind und 

wir Ihnen diese gegebenenfalls extra berechnen müssen. 
 

Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an unsere Köche. 

Eine Musterspeisekarte erhalten Sie auf Nachfrage. 

 

 

Guten Appetit! 


